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Conterno Fantino Langhe Nebbiolo Ginestri-
no 2022

Radvin | Piemonte, ltalia | VP-nr.: 4848801 | SAP-nr.: 9025453 | EPD-nr.: 1322718 | Pris: 349,90 inkl. mva
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SPONTANFERMENTERT EIKELAGRET

FAKTA
Land Italia Alkohol 14 %
Distrikt Piemonte Antall hektar 5.0
Underdistrikt Langhe Sukker 24/
GINESTRIN
Passer til Storfe, Lam og sau, Syre 5.6 g/l L G &
Smavilt og fugl NEBBIOW
Arstall plantet 1998-2007 :
Druetype 100 % nebbiolo
Allergener Sulfitt
Jordsmonn Leire. CONTERNO FANTINO

@ FYLDE @ TANNINER

Karakteristikk

Ginestrino fremstar som en tradisjonelt fremstilt Nebbiolobasert vin med duft av syrlige kirsebaerk-
jerner, tarkede roseblader og andre tarkede plantedeler samt undervegetasjon og syrlig trevirke. |
munnen har vinen betydelig fruktsgdme, matchende syrlighet og modne og samtidig faste tanniner.

Vinifikasjon
Druene plukkes for hdnd og gjennomgar fermentering / maserasjon ved ca. 28 grader, totalt tar dette
10-14 dager avhengig av argangens karakter og kvalitet. Vinen overfgres til ett ar gamle eikefat av

typen barriques og far et opphold pa ca. 10 mnd. i eik. Deretter tappes vinen pa flaske etter lett
filtrering.



Bruksomrade

Vinen er et utmerket valg til hgstens eksesser i kraftige kjgttretter, den fungerer flott til vilt, lam sa
vel som okse og svin av fetere stykkdeler. Den vil ogsa smake godt til et stykke parmesan og ogsa
til andre harde italienske oster. Vinen kan med fordel dekanteres et par timer i bred karaffel far

konsum og bgr avgjort drikkes fra glass med stor og apen kolbe.

moestue.com



