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Selbach-Oster Zeltinger Schlossberg Ries-
ling Kabinett Magnum 2011
Hvitvin | Mosel, Tyskland | VP-nr.: 13630905 | SAP-nr.: 9071529 | EPD-nr.: 9071529 | Pris: 658,00 inkl. mva 

 
SPONTANFERMENTERT

 
EIKELAGRET

FAKTA

Land Tyskland

Distrikt Mosel

Underdistrikt -

Passer til Fisk, Lyst kjøtt

Druetype 100 % riesling

Jordsmonn Skifer

Alkohol 9 %

Vinmark / lieu-dit Schlossberg

Sukker 43.6 g/l

Syre 7.3 g/l

Årstall plantet 1968

Allergener Sulfitt

 FRISKHET  FYLDE  SØDME

Opprinnelse
Bærekraftig vitikultur, forsiktig beskjæring. 

Karakteristikk
Fersk og frisk kabinettriesling med duft av epler, sitrus og noe floralt. Frisk og slank vin med lett 
sødme, flott lengde og frisk avslutning. Meget typeriktig kabinett.
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Bruksområde
God vin å drikke alene, fruktig, floral og delikat som den er. Ellers god til litt fete fiskeretter på grunn 
av sin gode og markante syrlighet samt til retter basert på lyst kjøtt, gjerne med innslag av sterkt 
krydder, gjerne chili.

Vinifikasjon
Håndplukking. Delvis knuste bær og forsiktig pressing. Temperaturkontrollert fermentering i 4 uker. 
80% ståltank, 20% foudre - 6 mnd. Druene kaldgjæres med villgjær i 50 % rustfrie ståltanker og 
50% i tradisjonelle fuder. Vinen ligger på bunnfallet i ca. ti måneder, lett filtrering før flasketapping.
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